
Autocaristes,
Apportez                                 

à vos clients qui visitent la région Poitou-Charentes.
un plus

formules
3le seul établissement qui peut vous proposer         au choix.

u
v
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Formule déjeuner ou diner simple tous les jours.
Menus de 16,5 à 20,5€ - Un gratuit pour 20 personnes.

Formule déjeuner et thé dansant avec «Orchestre retro».
Tous les mercredis et dimanches. Menu au choix + Supplément 3 €/personne. 
Incluant une consommation*. Un gratuit pour 20 personnes. 

Formule diner dansant avec «Orchestre retro» 
Tous les samedis soir. Menu au choix + supplément 3 €/personne.
Incluant une consommation*. 
Un gratuit pour 20 personnes.

(*) Au choix : jus de fruits, sodas, pineau des charentes, cognac 

Formule bal seul, sans déjeuner ou diner.
Journée 15h00 > 20h00 / Soir 22h00 > 3h30.
6€ incluant une consommation*
ainsi qu’une part de galette charentaise.  
Un gratuit pour 20 personnes.

SAINTES VEGAS
C O M P L E X E  R E S T A U R A N T S ,  C O N G R É S  E T  L O I S I R S



les salons du
Toit de Saintes  

 

 

Gastronomie régionale touristique. Nouveaux menus 2011/2012

spécialiste
groupes autocaristes

Le

des
en Charente-Maritime depuis 1976.

Menu 
Charentais

16,50 E

Kir

***
Salade Tagliatelles

et saumon fumé
***

Roti de porc
sauce au pineau 
des charentes

Gratin de pommes 
de terre
Salade

***
Glace vanille

et sa galette de Beurlay*
*Charente-Maritime

***
Café
***

Vin de
Pays charentais

Menu 
Goulbeneze

20,50 E

Kir

***
Terrine de 

Saint-Jacques
***

Magret de canard
Flan de légumes

Tomate provencale
***

Charlotte 
au chocolat maison

***
Café
***

Vin de 
Pays charentais

Complexe Saintes Végas
La Champagne Saint-Georges
17100 SAINTES
A10 Sortie 35 à 5 minutes>

1 GRATUIT POUR 20 PERSONNES

Menu 
Campagnard

18,50 E

Kir

***
Salade de chèvre chaud 

du Poitou
***

Suprême de poulet
Gratin de pommes 

de terre
Salade

***
Bavarois aux fruits

maison
***

Café
---

Vin de
Pays charentais



Menu 
Ile d’Oléron

18,50 E

Kir

***
Assiette de charcuterie

(saucisson, rosette, 
chorizo, jambon, pâté)

***
Saumon roti

sauce béarnaise
riz
***

Ile flottante
***

Café
---

Vin de
Pays charentais

Menu 
Saintongeais

16,50 E

Kir

***
Salade campagnarde

(lardons, oignons, 
pomme de terre, 
fromage chaud)

***
Filet de cabillaud
Sauce crustacés

riz
***

Mousse au chocolat
maison

***
Café

---
Vin de

Pays charentais

1 GRATUIT POUR 20 PERSONNES

Visitez notre établissement :

www.saintes-vegas.com>
Supplément fromage (chèvre du Poitou, camembert, salade) : 2 Euros. 

- Salles climatisées  
   avec vue panoramique sur Saintes.
- Capacité d’accueil jusqu’à 800 couverts.
- Grand parking de 2 ha.
- A 10 sortie 35 à 5 minutes.
- Cognac 30 minutes.
- La Rochelle 40 minutes.
- Bordeaux 1 heure.

CONTACT ET RÉSERVATIONS : 
Sylvie.
TEL. 05 46 97 00 00
FAX. 05 46 97 21 46
sasercol@wanadoo.fr

PETIT DÉJEUNER
Boisson chaude, croissant, pain, 
beurre, confiture, jus d’orange.

5,50 Euros

Menu 
Vallée du Cognac

20,50 E

Kir

***
Assiette de 

saumon fumé
***

Bavette échalotte
Gratin de pommes 

de terre
Salade

***
Omelette norvégienne 
coulis de fruits rouges

maison
***

Café
***

Vin de Pays charentais


