
L a «  Carte »  les Premières Bouchées … 
Les  Belles Huîtres spéciales n° 3                            
de chez Mrs Papin – Poget  médaillon de beurre aux algues 
Les 12 huitres………..31.6€                    Les 6 Huitres………….15.8€ 
Accompagnées de leur verre de vin de pays blanc Charentais, Villanova  
Domaine Gardrat  (supplément 3€) 
Duo de langoustines et Saint Jacques  
purée de patates douces au gingembre,  vinaigrette de mangue  .......................... 22€ 
Tatin de foie gras accompagné de sa petite crème brûlée  
à la vanille Bourbon et son sorbet de quenelle passion ........................................ 16.30€ 
Salade de pomelos et gambas aux copeaux d’avocats vinaigrette de mangue ...... 10.20€ 

Au retour de la Mer… 

Brochette de Saint Jacques au lard, juste snackée  
sur lit de tagliatelles fraiche et champignons à la crème de cèpes  ....................... 19.60€  
La grosse sole de nos côtes 400 g, beurre fondant  
aux pignons de pin torréfiés, et persil haché ........................................................ 41.30€ 
Millefeuille de rouget à la tapenade et tomates confites  
sur un lit de légumes d’antan, crème de carapaces .............................................. 17.30€ 
Papillote de bar, senteur aux algues en émulsion de cresson iodé,  
tartare d’huitres ................................................................................................... 18.40€ 

Dans le Pré et la Basse-cour… 
Galette suprême de caille et ses petits légumes 
 accompagnée de ses cuisses posées sur sa petite salade ...................................... 20.50€ 
Rosace de magret  de canard sur sa tatin d’oignons sauce  orange  
et ses petits légumes de l’instant ........................................................................... 18.40€ 
Tartare de bœuf de viande limousine, élevage traditionnel de Monsieur Rolland  
à Saintes, « préparé », accompagné de ses frites .................................................. 16.30€ 
Gros faux filet de 400g cuit à la plancha, beurre maître d’hôtel 
 accompagné de ses frites…………………………………………………………27.60€ 
La belle côte de bœuf (1k, 2 personnes) cuite à la plancha,  
sauce bordelaise et os à moelle  accompagnée de ses pommes frites  ................... 56.10€ 
 
 Viande Bovine UE provenance voir ardoise au comptoir 

Les Fromages… 
Sélection de fromages affinés de Régis Moreau…………………………………… 7.70€ 
accompagnée de son verre de vin de pays rouge  Charentais Villanova  
Domaine Gardrat (supplément 3€) 

 Les   Gourmandises... 
Gâteau aux trois chocolats, blanc, au lait, noir et sa crème anglaise ................... 7.70€  

Poire belle Hélène en surprise ............................................................................. 7.70€ 

Crème brûlée à la Vanille Bourbon ...................................................................... 7.70€ 

Tulipe de crèmes glacées ou de sorbets ................................................................ 7.70€ 
Assiette gourmande .............................................................................................. 7.70€ 
Cœur coulant au chocolat chaud, cuit à la minute ................................................ 7.70€  
Miroir passion  framboise et sa demi sphère au chocolat ………………………. 7.70€ 
 


