« Le menu du jour »

Tous les midis sauf Dimanche et jours Fériés

lere formule : Entrée plat ou Plat dessert 14.8€
2eme formule : Entrée plat dessert 16.8€

« Le menu découverte »
Tous les jours midi et soir

lére formule : Entrée plat ou Plat dessert 21.30€
2 eme formule : Entrée plat dessert 26.40€
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Petite salade en coque de ris de veau égrainéetie=s/roses
guenelle de crémeux de choux fleur
Ou
Les 6 huitres spéciales n° 3 de chez Mrs Papin{Poge
Accompagnées de leur verre de vin de pays blance@tas, Villanova
Domaine Gardrat (supplément 3€)
Ou
Club sandwich d’huitres meunieres aux tronconsaespux fondants
chantilly salée, ceufs de poissons
Ou
Saumon fumé sur pommes de terre tiedes
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Grosses gambas snackées au tandoori
fraicheur de concombre parfumé a la menthe
Ou
Thon poélé a la mousseline de patates douces
jus de tomates aux capres
Ou
Filet de canette rbtie, poire au thé
a la gastrique au miel et baies rouges
Ou
Bavette a la plancha beurre maitre d’hétel
et sa garniture du moment
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Sélection de fromages affinés Régis Moreau (sugnE8€)
accompagnée de son verre de vin de pays rouge e@Gtaas, Villanova
Domaine Gardrat (supplément 3€)
Ou
Gateau tout café facon opéra
Ou
Créme brulée a la vanille Bourbon
Ou
Tarte du jour maison (le midi uniquement et saafatiche et jours fériés)

Viande d’origine UE provenance, voir ardoise au @ooir



