Los enma don

S I QITADEySAINIES

GASTRONOMIE REGIONALE TOURISTIQUE
NOUVEAUX MENUS 2026

"*GROUPES AUTOCARISTES

EN CHARENTE-MARITIME DEPUIS 1976.

1 GRATUIT POUR 20 PERSONNES

SPECIALIST

MENU MENU MENU

CHARENTAIS CAMPAGNARD GOULBENEZE
Kir .
Kir e i
e me*ilf thon Feuvilleté a la reine

Jambon a la russe
* % %

Mijoté de porc

a la tomate, coquillettes
* k%

ile flottante,

coulis de caramel
* % %

Café

* % %

15 cl vin rouge
du pays charentais

Cuisse de pintade
aux raisins,
gratin de courgettes
* %k %

Flan pétissier
* %k %

Café

* % %

15 cl vin rouge
du pays charentais

* % %

Parmentier de canard
a l'orange
aux 2 pommes
verdurette
* %%

Paris Brest
* %%

Café

* % %

15 cl vin rouge
du pays charentais

COMPLEXE SAINTES VEGAS
1 route de Royan - 17100 SAINTES

Direction ZA Les Coteaux (face hotel Ibis)
A10 Sortie 35 a 5 minutes

BORDEAUX > TH - POITIERS > 1H




MENU
SAINTONGEAIS

19,30 €

Kir
* %%
Gaspacho de tomates,
croGtons
* %k %
Blanquette de volaille
maison, riz

* % %

Gateau

au fromage blanc maison,

: coulis de fruits rouges
i * %k %

Café

* % %

15 cl vin rouge
du pays charentais

MENU
ILE D’OLERON

21,30 €

Kir
* % %
Cheesecake
coulis chou fleur
caramélisé
* % %
Poisson du jour
sauce vierge
purée de pommes de terre

* % %

Tarte aux pommes
* % %

Café

* % %

15 cl vin rouge
du pays charentais

(&)

MENU

VALLEE DU COGNAC

23,30 €

Kir
* % %
Cocktail de fruits de mer
en feuilleté

sauce coquillage
* k%

Effiloché de canard
purée de potimarrons,
sauce pineau des
Charentes, verdurette
* k%

Eclair au chocolat
* % %

Café

* % %

15 cl vin rouge
du pays charentais

1 GRATUIT POUR 20 PERSONNES

Visitez notre établissement :
www.sdaintes-vegas.com

= I-I' ‘Il-ll-

CONTACT ET RESERVATIONS :

Sabrina
TEL. 05 46 97 00 00
FAX. 05 46 97 21 46

contact@saintes-vegas.com



